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AB-HOF-MESSE

Goldstamperl & Speckkaiser

Neun Mal Gold, sieben Mal Silber und zwei Gesamtsiege erhielten
die regionalen Produzenten bei der Wieselburger Ab-Hof-Messe.

VON MARIE LACHNIT

BEZIRK WIENER NEUSTADT Die
Ab-Hof-Messe war fiir die Di-
rektvermarkter aus dem Bezirk
auch heuer wieder ein Erfolg.

Einer der Preistrager ist der
Mostheurige Postl aus Waid-
mannsfeld. Er war mit insge-
samtvier Brandenvertreten und
sicherte sich mit seinem Mus-
katspitlese Trebernbrand in der
Kategorie ,, Tresterbrand Trami-
ner, Muskat“ die Auszeichnung
,Das Goldene Stamperl“

»Wir sind mit dem Ergebnis
sehr zufrieden, weil wir in einer
Kategorie den Gesamtsieg mit
nach Hause nehmen konnten®
so Alexandra Postl. Bereits bei
ihrer ersten Teilnahme im Jahr
2020 gewannen sie mit diesem
Produkt den Titel. ,Es ist eine
eher auflergewoOhnliche Sorte.
Mein Schwiegervater, der
Schnapsbrenner bei uns, pro-
biert gerne etwas Neues® er-
Klarte sie. In der Kategorie
~Stamperl/Birne“ belegte
aufderdem der Pernitzer Martin
Burger mit seinem Quitten-
brand einen ersten Platz.

Das Fleischerfachgeschaft
Steiner aus Sollenau darf sich
erneut iiber den Titel ,,Speckkai-
ser“ fiir die ,,Streichwurst fein“
freuen. Doris und Franz Steiner
waren mit weiteren elf Fleisch-
und Wurstprodukten im Ren-
nen und sicherten sich sechs
Mal Gold und fiinf Mal Silber.

Podestplitze ergatterte
auch Anneliese Roth aus Gu-
tenstein in der Kategorie ,,Brot*
Sie holte Silber mit dem Bauern-
brot und Gold mit ihren Krap-
fen, der 100 Punkte erhielt.

Mit dem Frohsdorfer Mi-
chael Oberger war der Bezirk
auch in der Kategorie ,Pasta“
vertreten, wo mit den Teigwa-
ren Curry und Weizen ebenfalls
ein Mal Gold und ein Mal Silber
abgeraumt wurde.

4. Doris und Franz Steiner mit Johannes Schmuckenschlager
(Prasident Landwirtschaftskammer NO), Jury-Vorsitzender Martin Rogenho-
fer, LH-Stellvertreter Stephan Pernkopf (OVP), Landwirtschaftsminister Nor-
bert Totschnig (OVP) und Josef Moosbrugger (Prasident der Prasidentenkon-
ferenz der sterreichischen Landwirtschaftskammer).
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Die Preistrager

Stamperl/Birne
® Robert Postl (Waidmanns-
feld) Goldenes Stamperl fiir
Muskatspatlese Trebernbrand
e Martin Burger (Pernitz): Quit-
tenbrand — 1. Platz

Speck/Blunzn

o Steiner Fleischerfachge-
schaft (Sollenau) Hausge-
selchtes — 1. Platz, Haussalami
— 2. Platz, Preiselbeer-Streich-
wurst fein: 2. Platz, Honigschin-
ken gebraten: 1. Platz, Blut-
wurst zum Braten: 2. Platz,
Mettwurst mild: 1. Plaz, Zwie-
bel-Leberstreichwurst grob:

4

Robert Postl
mit Johannes
Schmucken-
schlager, Ka-
tharina Sel-
ner, Stephan
Pernkopf,
Norbert Tot-
schnig und
Josef Moos-
brugger.

1. Platz, Streichwurst fein:
Speckkaiser, Ausgeloster
Beinschinken: 2. Platz, Kase
Beisser: 1. Platz, Blutwurst im
Naturdarm: 2. Platz, Blunzen-
strudel: 1. Plaz.

Pasta

e Michael Oberger (Lanzenkir-
chen): Teigwaren Curry - 2.
Platz, Teigwaren Weizen — 1.
Platz

Brot

o Anneliese Roth (Gutenstein):
Bauernbrot — 2. Platz, Krapfen
- 1. Platz

Kommentar

MATHIAS SCHRANZ
liber das wachsende
Tourismus-Angebot.

Eine Region
fiirs Jahr

Dass die Region rund
und in Wiener Neustadt
flir den Tourismus im-
mer interessanter wird,
zeigen die neuesten Zah-
len. Die ,Wiener Alpen“
verzeichnen mit mehr als
einer Million Nachtigun-
gen 2023 das zweit-
starkste Tourismusjahr
seit den Aufzeichnungen.
Natiirlich spielt hier der
Sommer eine gewichtige
Rolle, jetzt will man aber
auch verstarkt Touristen
fiir Friihling und Herbst
gewinnen. Vor allem das
Radfahren, das durch die
E-Bikes einen neuen Auf-
schwung erlebt hat, soll
gefordert und gleich mit
Kulinarik verbunden
werden.

Und gut essen kann
man sowieso in allen
Himmelsrichtungen im
Bezirk: Etwa im Triad in
der Buckligen Welt, dem
Gasthaus Puchegger im
Steinfeld oder dem Gast-
haus Apfelbauer in Mie-
senbach, um nur einige
zZu nennen. Dazu kom-
men viele Gaststitten ab-
seits der Haubenkiiche,
in denen es sich gut spei-
sen lasst. Der Plan, Tou-
risten mehr Appetit auf
die Region Wiener Neu-
stadt zu machen, geht
durch den Magen sicher-
lich am besten.

®  m.schranz@noen.at




